
alle preise in chf. inkl. mwst.      |      bei allergien und unverträglichkeiten wenden sie sich bitte an das servicepersonal.       |      käse- oder schokoladenwagen anstelle des desserts chf 5 zusätzlich 

TRÖPFCHENMENÜ 
 
 

RIESLING GOLDMUND FEINHERB 
2018 – weingut bastgen – kesten – mosel 

 
 

MUSCHELKALK 
2014 – thomas schwarz – kloster am spi tz – neusiedlersee – burgenland 

 
 

PINOT NOIR  
2016 – weingut eichholz – i rene grünenfelder – jenins – aoc graubünden 

 
 

CUVÉE NEUBURG  
2016 – grassl  phil ip – göt lesbrunn – carnuntum 

 
 

MOSCATO PASSITO LA BELLA ESTATE 
2013 – vi te col te-barolo doc – piemonte 

 
 

55 
 
 
 

BANYULS 
2015 – vin doux naturel  – michel  chapout ier-tain l ’hermitage aoc– roussi l lon 

14 / dl  

HÄPPCHENMENÜ 
 
 

NOIX GRAS 
geräucherte süsszwiebeln, pf laumenpüree und br ioche 

 
 

KNOLLENSELLERIE 
baumnusskruste, sauce von roten äpfeln und topinamburcreme 

 
 

SBRINZ-SPHÄRE 
gnocchini ,  krautstie l  und gebeiztes bio eigelb 

 
 

CHAMPIGNON-KNÖDEL 
pi lz- jus, t rauben, schaumkraut und kartoffelpüree 

 
 

RÜSCHLIKER HONIG 
vani l lecreme und orangen-hippe 

 
 

95 
 
 
 

KÄSE- & SCHOKOLADEN-WAGEN 
20 zusätz l i ch  p ro  wa gen  

 
 


